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NOTA DESCRITTIVA

Perfettamente limpido con colore verde smeraldo. Nel pro-
fumo, di ottima intensita e qualita, spiccano carciofo e pomo-
doro oltre a ricordi di erba tagliata fresca, oliva e mela verde.
Ha media struttura con ottima intensita fruttata e discreta
percezione di amaro con una punta di piccante prevalente (in
questa fase giovanile). E persistente con corrispondenza aro-
matica rispetto al profumo.

Per pinzimonio, legumi, verdure alla griglia, zuppe saporite, carni bianche.

www.anticafattoriadicaserotta.it
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